
 ZUM TEILEN   VEGETARISCH  FAVORIT
Unsere Gerichte können Allergene enthalten.

Bitte fragen Sie unser Personal nach weiteren Informationen.

AUS DEM MEER

VORSPEISEN

  SHARING IS CARING
 ab 2 Personen

Auster, Garnelenbisque, Vitello Tonnato 
und Pulled Salmon 22.5 p.p.

CARPACCIO VOM RINDERFILET
Pappadum, Edamame, schwarze Olive 

und Barbecue-Mayonnaise 18.5

VITELLO TONNATO
Paprika, Kapern, Focaccia und 

Thunfischmayonnaise 16,5

WILDE GARNELE
Crème fraîche, frische Kräuter, 

Chili- und Zitrusdressing 17

 FLUSSKREBS
Wassermelone, Avocado, Limette und 

Harissa-Mayonnaise 17

PULLED SALMON
Gurke, Tortilla, Dill- und 

Joghurtschaum 16

BISQUE VON HOLLÄNDISCHEN 
GARNELEN

mit Rouille-Schaum 13.5

 ZIEGENKÄSE
Basilikum, Rote Bete, Granny Smith, 

geräucherte Mandel und schwarze 
Knoblauchmayonnaise 13.5

HAUPTGERICHTE

   DRY AGED RIB EYE*
Double Dutch – erst Milch, dann Fleisch

Tagespreis

FLAT IRON STEAK*
Frittata, Parmesan, Mini-Römersalat und 

Madeira-Trüffeljus 36.5

*Steak upgraden
+ Garnelen (2 Stück) 10.5

+ Hummer (ganz oder halb) + Tagespreis

KALBS-RIB EYE
Kartoffelmousseline, geröstete Tomate und 

Liebstöckeljus 32.5

LÁGRIMAS (IBERICO-RIBFINGERS)
Weißkohl, smashed potatoes, Chimichurri 
und schwarze Knoblauchmayonnaise 28.5

 PASTA FRUTTI DI MARE
Frische Kräuter und Meeresfrüchtesauce 27

 LINGUINI 
Erbse, Estragon und gerösteter 

Knoblauchschaum 21.5

4- ODER 3-GÄNGE ÜBERRASCHUNGS-
MENÜ VOM CHEF 59.5/52.5

Lass dich uberraschen

Taste of the sea

  CHEF ’S  MENU 

AUSTERN
pro Stück oder 6 Stück

Zitrone, Schalotte, Rotweinessig-
Vinaigrette – Tagespreis day price

 + Wassermelonen-Salsa +1
+ Wasabi und Sojasauce +1

HUMMER
KANADISCHER HUMMER

au beurre oder gegrillt Tagespreis

OOSTERSCHELDE-HUMMER
au beurre oder gegrillt Tagespreis

Mitte April – Mitte Juli

FANG DES TAGES
DRY AGED FISH

 Tagesfrisch aus unserer Fischvitrine
oder Dry Aged Spezialität Tagespreis

SALATE

PATA NEGRA
Fenchel, schwarze Olive, geräucherte 
Mandel und Pfirsich-Vinaigrette 26.5

 GARNELEN
Wassermelone, Avocado, Feta, Tomate 

und Harissa-Mayonnaise 24.5

 ZIEGENKÄSE
Rote Bete, Granny Smith Apfel, Basilikum 
und schwarze Knoblauchmayonnaise 19.5

BROT 
mit Butter und Olivenöl 6.5 

 POMMES FRITES
mit Mayonnaise 5.8

 PARMESAN-POMMES
mit Trüffelmayonnaise 6.8

 SAISONGEMÜSE 6.8

 SALAT 5.8 

BEILAGEN

Eine Location 
für jeden Moment


