- BROODJES & SALADES -

tot 17:00

CARPACCIO
truffel — parmezaan - rucola -
pijnboompit 17

M GEITENKAAS
brioche — pompoen - honing —
vadouvan 15

12-UURTJE

vol-au-vent kroket — soep — carpaccio 19

CAESARWRAP
kipfilet — ei — parmezaan —
gemengde sla — caesardressing 15

SHRIMP TOAST
gamba — gruyere —
spicy tomatensaus 16.5

M EGGS BENEDICT
gepocheerd ei - brioche -
spinazie — hollandaisesaus 13.5
+ pata negra 4.5

M GEITENKAASSALADE
gebrande appel — honing — tijm —
walnoot 18

TONIJNSALADE
wasabimayonaise — wakame —
komkommer — dashi-dressing 24.5

CAESARSALADE
kipfilet — parmezaan — ei — croutons —
gemengde sla — caesardressing 215

- WARME LUNCH -

STEAK DIANE
diamanthaas — champignons —
peterselie — cognac — briochetoast 29.5
+ eendenlever 9.5

ZWAARDVIS
gebakken rigatoni — tomaat —
groene kruiden 32.5

BLACK ANGUS BURGER
briochebun — cheddar — tomaat —
burgersaus — friet 22.5

¥ KREEFT
hele of halve kreeft - twee opties:
van de plancha - knoflook — groene
kruiden — citroen DAGPRIJS
« naturel - citroen DAGPRIJS

- SIDES LUNCH -

4 FRIET
met mayonaise 5.5

€9 FRIET PARMEZAAN
met truffelmayonaise 7.5
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- VOOR -

vanaf 17:00

OESTERS
per stuk of per 6 4.5/24.5

MAKREEL
rillette — ajo blanco — amandel -
aardappel — groene kruiden 16.5

M GEITENKAAS

pompoen — honing — vadouvan 14.5

CARPACCIO
truffel — parmezaan - rucola -
pijnboompit16.5

TONIJN
wasabi — wakame — komkommer —
dashi-dressing 18

PATA NEGRA
venkel - olijf - romesco — amandel 17

COQUILLE
glasnoodles — XO-saus 195

OSSENSTAART
bouillon — shiitake — bosui1z.5

- HOOFD -

YAKITORI
kippendijen — komkommersalade —
pinda — krokante ui 175

STEAK DIANE
diamanthaas — champignons —
peterselie — cognac 27.5
+ eendenlever 95

M MISO-AUBERGINE
bosui — nori — sushirijst 15.5

ZWAARDVIS
uit de DRY AGER®™ - van de grill -
tomaat — hollandaise — dragon 32

ZEEWOLF

lamsoor — morille 25

¥ KREEFT
hele of halve kreeft - twee opties:
van de plancha - knoflook — groene
kruiden — citroen DAGPRIJS
« naturel — citroen DAGPRIJS

- SIDES -

9 FRIET
met mayonaise 5.5

€3 FRIET PARMEZAAN
met truffelmayonaise 7.5

£# BROCCOLI
knoflook — ansjovis 7.5

€% BOSPEEN
vadouvan — honing 7.5

€3 RIGATON
tomaat — groene kruiden 6.5

£ CAESARSALADE
kipfilet — parmezaan - ei — croutons —
gemengde sla — caesardressing 8

5 BRILJANTJE
zuurdesem — boter — aioli 6.5

- DESSERTS -

DE ROSSIGE DAME
roze Ruby-chocolade —
bosvruchten — gezoete room 9.5

DONUT
banaan - pure chocolade —
vanille n

CHEESECAKE
aardbeien — karamel — citroen 12

KAAS VAN HET KAASATELIER
4 kazen — appelstroop —
kletzenbrood 16

DRY-AGED FISH
vis volgens traditioneel Japans
rijpingsproces uit onze DRY AGER®™

Met zorg en vakmanschap worden onze stukken vis
wekenlang gerijpt in een speciale kast, waar smaak
en textuur zich optimaal ontwikkelen. Zodra de
vis de perfecte rijpheid heeft bereikt, wordt hij met
precisie gebakken om zijn sappige textuur en rijke

smaak te behouden.

SCANTHIS
QR CODE

FOR YOUR
LANGUAGE

€4 TO SHARE M VEGA ¥ FAVOURITE
Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.
Vraag de bediening om meer informatie.

wapenvanwillemstad.nl | @wapenvanwillemstad




